TAHIL ve TAHIL
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TAHIL ve TAHIL URUNLERININ
SINIFLANDIRILMASI

R Tahil, Graminiae
familyasinin tohumlari
olan bugday, cavdar,
misir, piring, yulaf, dari,
arpa gibi danelerin
tumunu ifade eder.




«r Tahil urunleri ise tahil gruplarindan cgesitli islemlerle
elde edilen urunleri ifade eder.

&R Bugdayin kabugundan irmik, kepek, ogutme ile un,
unun hamur haline getirilip pisiriimesiyle kek, pasta,
ekmek, ayrica hazir yemek sektorunde makarna,
enste, pizza, lahmacun, milfoy, kraker, biskivi, yufka vs.
elde edilir.



a Iklim isteklerine gore tahillar:

Serin ikvlim tahillari Sicak ikvlim tahillari
Bugday Misir
Arpa Celtik
Cavdar Dari

Yulaf



1. ARPA

R Arpa (Hordeum vulgare L.) genelde malt ve
yem olarak kullanilan onemli bir tahil bitkisidir.

«r Dunyada, tahillar arasinda uretimde muisir,
bugday ve piringten sonra 4. sirada yer alan
arpa, Turkiye'de ise bugdaydan sonra ikinci
siradadir.



2. CAVDAR

o Cavdar (Secale cereale), soguga en dayanikli
tahildir. Bu sebepler de kisglari ¢gok sert gecen
yorelerde bile yetistirilir. Ayrica diger tahillarin
yetistiriimesine elverigli olmayan topraklarda dahi
urun verebilir.

&R Cavdar ,dunyada genel anlamda; ekmek
yapiminda, cesitli ickilerin (cin, votka, Rus birasi)
yapiminda ve geri kalani da hayvan yemi olarak
kullaniimaktadir.



3. YULAF

R Yulaf (Avena), bol nisastali taneleri icin yetistirilen
bir tarim bitkisi. Daha ¢ok hayvan yemi olarak
kullanilan bu tahildan insanlarin beslenmesinde de
yararlanilir.

R Yulaf kepegi sadece kolesterolu degil kan sekerini,
kan basincini dengeler ve kilo kontrolunu de
kolaylastirir.



4. BUGDAY

&R Bugday cok eski zamandan beri ziraati yapilan ve
medeniyetle birlikte gelisen cok onemli bir kultur
bitkisidir.

R Bugday tanesinin bilesimi:

Su (%12)
Protein (%12)
Seluloz (%2.2) Kul (%1.8)



BUGDAY TANESININ YAPISAL OZELLIKLERI
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R Bugday tipleri:

Iritrcurn clururm
Ekmeklik bugday (Triticum aestivum)

Biskuvilik bugday (Triticumn compactum)




MIKROBIYEL BOZULMALAR

R Bulagsma yollari:

1. Toprak 5. Hasat

2. Kir tabakasi 6. Isleme

3. llaglama 7. Depolama
4. Hastalik 8. Ambalajlama



R Bugdayda nem icerigi %10-14 arasinda oldugu
Icin eger bu oranin uzerine c¢ikilirsa tanedeki
enzimler parcalanir ve mikroorganizma artisina
sebep olur.

R Nem artisiyla Aspergillus, Penicillium, Rhizopus,
Fusarium turleri ve Claviceps purpurea gibi bazi
kufler gelisebilir.



1. BUGDAYDA MIKROBIYEL BOZULMALAR

Surme

«® Mantarlarin sebep oldugu bir
hastaliktir. Saglam tanelere
bulasan sporlar depolama
esnasinda uygun kosullarda
tane butunlugu icin tehdit
olusturmaya devam eder.




Cizgi Mozaik Virusu W

(i

«r Hastaligin sebebi, akar denilen }"' 4
ve gbzle goériilemeyen canlilarin it
yaydigi viruslerdir. Mucadelesi fh

zordur. ! ’.‘




BUGDAY ZARARLILARI

®R tane olusumu doneminde zarara
ugrayan bugday tanesi hafifler, un
randimani duser ve ekmeklik ozelligi azalir.

R zarar verme sekli ve sonuclari sune
lle aynidir. Bas kismi uggen ve sivridir.

R Mucadele edilmez ise tanenin
ozumseme yapmasini engellemektedirler.




2. UNDA MIKROBIYEL BOZULMALAR

R Bugday unundaki bakteriler Bacillus sporlari ve
bazi koliform bakterilerdir.

R Bugdayin temizlenmesi, yikamasi, ogutulmesi ve
elenmesi esnasinda mikroorganizma igerigi azalir.

R Bugday unu bazi maddelerle agartilir. Bu islem
sonucu mikroorganizma cesidi ve sayisi azalir.



= Bugday ununun ¢ok az nem cekmesi kuf
bozulmasina neden olur.

«r Ortamda asit ureten bakteriler varsa asit
fermantasyonu baslar, ortamda mayalar varsa
bunlar tarafindan alkol fermantasyonu meydana
gelir ve unda acilasma gozlenir.



«= Biskuvi, pizza gibi urunler i¢cin hazirlanz:
hamur. soguk'kosullarda muhafaza =
edlldlglnde laktik asit bakteﬂlerlnden ol

'

bazi . & ve * turl
gell§ereK asiri derecede gaz qug,tururIar‘
‘Hamutrda asin kabarma ve icine konuld

ambalajda sisme meydana g‘ellr -




3. EKMEKTE MIKROBIYEL BOZULMALAR

= Ekmek mikrobiyel anlamda iki yolla bozulur:




R Normal kosullarda ekmegin su igerigi %37°dir.
Ancak nem miktari artarsa ozellikle ekmek kufu
olarak adlandirilan Rhizopus ve kirmizi ekmek
kufu olarak bilinen Neurospora gorulebilir.




R Sunme ya da rope,
Bacillus subtilis
bakterisinin gelismesi ile
gorulen bir bozukluktur.
Ekmeklerde bu bozulma
sirasinda ekmek hucreleri
parcalanir ve yapiskan bir
yapl! ortaya cikar.




DEPOLAMA KOSULLARI

= On temizleme ve tartimdan
gecirilen bugday, silolara
gonderilir. Silolar betonarme
veya celik olabilir. GUinumuzde
kullanilan modern bugday
depolari, buyuk cogunlukla
dairesel kesitli ve konik tabanli
dikey binalardir.




&R Genel olarak hava tahillardan en az 50C soguk
oldugu zaman hububat havalandirilir. Saklanan
tahilin havalandirilmasi sicakligi ve su igerigine
baglidir. Ozellikle hasattan sonra ilk 2-3 ay iginde
ve ilkbaharda havalandirma yapilir. Tahil sicaklhgi
8oCnin altinda ve su igerigi %16 dan az ise ayda
bir kez havalandirma yeterlidir.



